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L’entrée
Cassolette de dos de lieu noir

Fondue de poireaux & Crème d’écrevisses
Gressin artisanale au sésame

MENU
La soupe est prête

Velouté Dubarry aux allumettes 
de lard paysan

Le plat principal
Rôti de cochon cuit sauce morilles

Gratin sarladais  
Fagotin d’haricots verts au lard paysan



Le calendos
Salade verte aux éclats de muesli

 Camembert fermier 
au caramel d’épices

Le dessert
Craquetant chocolat 
Caramel beurre salé

Coulis de fruits rouges

Le café
Café pur arabica



Les vins
Vins rouge & blanc
Vignobles Castaing 

à Cunèges

Clairette de Die

Bon appétit !
MERCI


